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ОПРЕДЕЛЕНИЯ
	БЕЗОПАСНОСТЬ ПИЩЕВОЙ ПРОДУКЦИИ - состояние пищевой продукции, свидетельствующее об отсутствии риска вредного воздействия на организм человека 
	ВЕТЕРИНАРНО-САНИТАРНАЯ ЭКСПЕРТИЗА - ветеринарно-санитарная оценка пищевой продукции
	ВСЕМИРНАЯ ОРГАНИЗАЦИЯ ПО ОХРАНЕ ЗДОРОВЬЯ ЖИВОТНЫХ (OIE, МЭБ) – это организация по оценке эпизоотсостояния территорий, входящих в нее государств. МЭБ признано Всемирной торговой организацией (ВТО) в качестве консультативной организации 
	КОДЕКС АЛИМЕНТАРИУС (лат. Codex Alimentarius - Пищевой Кодекс) - это свод международных стандартов кодекса пищевой продукции, принятый Международной комиссией ФАО/ВОЗ. Стандарты Кодекса охватывают основные продукты питания - как обработанные и полуфабрикаты, так и необработанные
	КОНТАМИНАЦИЯ (ЗАГРЯЗНЕНИЕ) ПИЩЕВОЙ ПРОДУКЦИИ - попадание в пищевую продукцию предметов, частиц, веществ и организмов (контаминантов, загрязнителей) и присутствие их в количествах, несвойственных данной пищевой продукции или превышающих установленные уровни, вследствие чего она приобретает опасные для человека свойства
[bookmark: z310][bookmark: z311]МИКРООРГАНИЗМЫ - это живые существа - бактерии, вирусы, микоплазмы, риккетсии, хламидии и грибы, которые при определенных условиях и в установленных концентрациях могут оказать влияние на организм человека
	МОНИТОРИНГ - система постоянного наблюдения за явлениями и процессами, проходящими в окружающей среде и обществе, результаты которого служат обоснованием управленческих решений по обеспечению безопасности людей и объектов экономики. В рамках системы наблюдения происходит оценка, контроль объекта, управление состоянием объекта в зависимости от воздействия определенных факторов
	ХАССП (англ. Hazard Analysis and Critical Control Points (HACCP) - анализ рисков и критические контрольные точки) - концепция, предусматривающая систематическую идентификацию, оценку и управление опасными факторами, существенно влияющими на безопасность продукции.
Обозначения и сокращения

ВСЭ – Ветеринарно-санитарная экспертиза
ГОСТ – государственный стандарт
ЕС – Европейский союз
ЕЭС – Европейское экономическое сообщество
КВКН – Комитет ветеринарного контроля и надзора
МДУ – максимально допустимый уровень
МСХ – Министерство сельского хозяйства
НД – нормативная документация
ПДКВЛП – предельно допустимая концентрация ветеринарного лекарственного препарата
ПХБ – полихлорированные бифенилы
РГП на ПХВ – Республиканское государственное предприятие на праве хозяйственного ведения  
РК – Республика Казахстан
СОЗ – стойкие органические загрязнители  
NSAIDs – Nonsteroidal anti-inflammatory drugs / нестероидные противовоспалительные средства
ISO – стандарты ISO (International Organization for Standardization, Международная организация по стандартизации)
IEC (МЭК) — стандарты МЭК (Международная электротехническая комиссия)














1 ВВЕДЕНИЕ 
[bookmark: page5]Программа контроля пищевой безопасности животноводческой продукции разработана в целях осуществления контроля за безопасностью продуктов животного происхождения в соответствии с международными требованиями, правилами и нормами по безопасности пищевых продуктов и организации мониторинга, установленными в разделе «Общие принципы пищевой гигиены» Кодекса Алиментариус, Международным ветеринарным кодексом, Соглашением по техническим барьерам в торговле, Соглашением по применению санитарных и фитосанитарных мер Всемирной торговой организации, Директивами ЕС и другими международными законодательными и нормативно-правовыми актами. В программе использовали системный подход «от фермы до стола потребителя», изложенный в Кодексе Алиментариус и требованиях ЕС по безопасности продуктов питания, одобренных Европейским парламентом и Европейским Советом в январе 2002 года (Регулирование 178/2002). Данным документом ЕС установлено, что научный анализ и оценка рисков загрязнения пищевых продуктов различными химическими веществами должны проводиться независимо, объективно и основываться на последних достижениях науки. Эти требования изложены в директиве ЕС 93/43 «О гигиене пищевых продуктов» и получили развитие в системе ХАССП – анализ рисков и критические контрольные точки, которая является основной моделью управления качеством и безопасностью продукции на пищевых предприятиях развитых стран мира. Программа контроля составлена в соответствии с Кодекс Алиментариус «Производство продуктов животноводства» от 2007 года, Директив 97/747/ЕС от 27 октября 1997 года и 96/23/EC от 29 апреля 1996 года о мерах по мониторингу определенных веществ и их остатков в животных и продуктах животного происхождения. Директива 96/23/EC предусматривает меры по мониторингу определенных веществ и их остатков в животных и продуктах животного происхождения, данные правила распространяются на вещества, которые используются в животноводстве для стимуляции роста и повышения продуктивности скота или для терапевтических целей, и которые могут оказаться опасными для потребителя в связи с их остатками и определяют порядок отбора проб, перемещаемых (перевозимых) объектов и биологического материала. При разработке программы контроля использованы национальные нормативные документы: Закон Республики Казахстан «О ветеринарии» от 10 июля 2002 года; Закон Республики Казахстан от 21 июля 2007 года № 301-III «О безопасности пищевой продукции»; ветеринарные нормативные и методические документы и Ветеринарное Законодательство; Приказ Министра сельского хозяйства Республики Казахстан № 7-1/393 от 30 апреля 2015 года «Правила отбора проб перемещаемых (перевозимых) объектов и биологического материала»; требования к пробам для проведения мониторинговых исследований пищевых продуктов РГП на ПХВ «Национальный референтный центр по ветеринарии» Комитета ветеринарного контроля и надзора МСХ РК.

2 Величина выборки и количество проб, методы расчета
Величина выборки и общее количество образцов, которые должны быть проконтролированы по химическим показателям безопасности, взяты согласно требованиям ЕС, статистическим правилам, указанным в CAC/GL 16-1993 Кодекса Алиментариус. По результатам анализа рисков будут проведены исследования образцов согласно ветеринарно-санитарной экспертизе (ВСЭ). В сумме общей выборки по ряду показателей при мониторинге, с целью обеспечения контроля миграции контаминантов, необходимо исследовать в совокупности биоматериал и корма, и воду.
[bookmark: page2]При создании программы контроля содержания остатков загрязняющих веществ в пищевых продуктах важно различать понятие "беспристрастный статистический выборочный контроль", при котором пробы берутся у животных, предъявленных для проверки, и понятие "пристрастный, или направленный выборочный контроль", при котором пробы берутся из подозрительных пищевых продуктов. Цель беспристрастного статистического выборочного контроля состоит в определении частоты, с которой среди продуктов, представленных для проверки, встречаются загрязненные образцы. Пробы отбираются наугад из пищевых продуктов, считающихся безопасными, и нет необходимости задерживать эти пищевые продукты до получения результатов анализов. План выборочного контроля определяется заблаговременно, с использованием статистических правил, обеспечивающих репрезентативность результатов для общего качества всего продукта (продуктов), о котором идет речь. Результаты могут быть использованы для удостоверения того, что экспортируемые пищевые продукты соответствуют ПДКВЛП Codex. Направленный же выборочный контроль, напротив, сосредоточен на пищевых продуктах, в отношении которых имеются подозрения в том, что в них содержатся остатки загрязняющих веществ (далее «остатки») в концентрациях, превышающих предельно допустимые уровни. Эти пищевые продукты задерживаются до получения результатов лабораторных исследований и не выпускаются для потребления людьми в случае неблагоприятных результатов анализов. Число проб, которые необходимо отбирать в течение года для направленного выборочного контроля, по определению не может быть установлено заранее.
Беспристрастный выборочный контроль предназначен для того, чтобы ежегодно получать информацию о профиле распространенности остатков среди конкретных категорий животных и птиц продовольственных пород в масштабах всей страны. При определении содержания остатков главный упор делается на сборе информации о распространенности нарушений нормативов по остаткам; поэтому в программы контроля содержания остатков обычно включаются только соединения, для которых установлены безопасные пределы, такие как ПДКВЛП. Отбор соединений для беспристрастного выборочного контроля на основе статистических правил обычно основан на профилях риска (в которых учитывается токсичность остатков и использование продукта) и на наличии лабораторных методов, подходящих для целей контроля, осуществляемого регулятивным органом. Информацию получают путем случайного, основанного на статистических правилах отбора проб от животных, предъявленных для проверки.
Помимо обеспечения информацией о профиле распространенности, данные об остатках служат регулятивному органу основой для дальнейших действий. В частности, результаты можно использовать для выявления производителей, осуществляющих сбыт животных или других продовольственных товаров, входящих в круг ведения Комитета, в которых нарушены предельно допустимые концентрации остатков. Когда такие производители в следующий раз представят для проверки животных, рыбу или мед, их продукция будет подвергаться более направленному, конкретному выборочному контролю и тестированию до тех пор, пока не будет продемонстрировано соответствие ПДКВЛП. Другие побочные применения данных заключаются в том, что эти данные указывают на распространенность нарушений нормативов по остаткам и на концентрации, при которых это бывает, позволяют оценить тенденции в отношении содержания остатков и выявлять проблемные участки с точки зрения остатков в данном секторе, где могут потребоваться меры просветительного характера или иные корректирующие действия. Таким образом, беспристрастный выборочный контроль позволяет собирать информацию и помогает сдерживать применение таких методов работы, которые ведут к нарушению нормативов по остаткам.
Беспристрастный выборочный контроль должен обладать статистически заданной надежностью. Она может быть выражена относительно уровня доверительного интервала и степени распространенности нарушения. Например, выборочный контроль может быть предназначен для обнаружения с 95-процентной уверенностью 1 процента больных животных, из представленных к проверке. Когда установлены доверительный уровень и степень распространенности, количество проб, необходимое для достижения поставленной цели, можно определить по таблице 1.

Таблица 1 - Количество образцов, требуемых для обнаружения по крайней мере одного нарушения с уровнем доверительного интервала 90%, 95% и 99 % в продукте, имеющем известную степень распространенности нарушений
	Распространенность
	Минимальное количество образцов, требующееся для выявления несоответствующего результата

	несоответствия (% в популяции, продукте)
	

	
	90%
	
	95%
	99%

	35
	6
	7
	11

	30
	7
	9
	13

	25
	9
	11
	17

	20
	11
	14
	21

	15
	15
	19
	29

	10
	22
	29
	44

	5
	45
	59
	90

	1
	230
	299
	459

	0,5
	460
	598
	919

	0,1
	2302
	2995
	4603



	Как видно из таблицы 1, чем меньше распространенность случая и выше доверительный уровень обнаружения нарушения, тем больше количество проб требуется для обнаружения нарушения. 
Также в программу контроля входит направленный выборочный контроль, который предназначен для изучения и контроля движения потенциально фальсифицированных продуктов. Выборочный контроль часто намеренно делается пристрастным и направлен на определенные туши, продукты или производителей по результатам выборочного контроля, основанного на статистических правилах (или в порядке реагирования на другие сведения от контрольно-регулятивного органа), или в результате наблюдений инспекторов во время предубойного или послеубойного осмотра, который показал, что могут присутствовать недопустимо высокие концентрации остатков. Процедуры тестирования на содержание остатков инспектор может произвести прямо на объекте, или же пробы могут быть направлены на анализ в лабораторию, определенную распоряжением государственных органов страны. Лабораторный анализ проб для направленной проверки на содержание остатков должен выполняться с максимальной оперативностью, в первоочередном порядке перед обычными пробами, взятыми при контроле на основе статистических правил. В ситуациях направленного выборочного контроля стада животных, партии рыбы или меда должны считаться неприемлемыми до тех пор, пока не будет продемонстрировано, что они соответствуют установленным в Codex ПДКВЛП или национальным нормативам, принятым для данной продукции в стране происхождения. Вероятность необнаружения нарушения нормативов по остаткам и принятия партии зависит от предусмотренных в программах направленного выборочного контроля размеров выборки и распространенности частоты нарушений нормативов по остаткам. В таблице 2 показана вероятность необнаружения нарушения нормативов по остаткам при разных размерах выборки из "бесконечного" поголовья с заданным процентом нарушений.

Таблица 2 – Вероятность необнаружения нарушения нормативов по остаткам
	Распространенность
%

	Число животных в проверяемой выборке

	
	5
	10
	25
	50
	75
	100
	200
	250
	500
	1000

	1
	0,951
	0,904
	0,779
	0,605
	0,471
	0,366
	0,134
	0,081
	0,007
	0,000

	2
	0,904
	0,817
	0,603
	0,364
	0,220
	0,133
	0,018
	0,006
	0,000
	

	3
	0,859
	0,737
	0,467
	0,218
	0,102
	0,048
	0,002
	0,000
	
	

	4
	0,815
	0,665
	0,360
	0,130
	0,047
	0,017
	0,000
	
	
	

	5
	0,774
	0,599
	0,277
	0,077
	0,021
	0,006
	
	
	
	

	6
	0,734
	0,539
	0,213
	0,045
	0,010
	0,002
	
	
	
	

	7
	0,696
	0,484
	0,163
	0,027
	0,004
	0,001
	
	
	
	

	8
	0,659
	0,434
	0,124
	0,015
	0,002
	0,000
	
	
	
	

	9
	0,624
	0,389
	0,095
	0,009
	0,001
	
	
	
	
	

	10
	0,590
	0,349
	0,072
	0,005
	0,000
	
	
	
	
	

	12
	0,528
	0,279
	0,041
	0,002
	
	
	
	
	
	

	14
	0,470
	0,221
	0,023
	0,001
	
	
	
	
	
	

	16
	0,418
	0,175
	0,013
	0,000
	
	
	
	
	
	

	18
	0,371
	0,137
	0,007
	
	
	
	
	
	
	

	20
	0,328
	0,107
	0,004
	
	
	
	
	
	
	

	24
	0,254
	0,064
	0,001
	
	
	
	
	
	
	

	28
	0,193
	0,037
	0,000
	
	
	
	
	
	
	

	32
	0,145
	0,021
	
	
	
	
	
	
	
	

	36
	0,107
	0,012
	
	
	
	
	
	
	
	

	40
	0,078
	0,006
	
	
	
	
	
	
	
	

	50
	0,031
	0,001
	
	
	
	
	
	
	
	

	60
	0,010
	0,000
	
	
	
	
	
	
	
	



Из таблицы 2 видно, что вероятность необнаружения нарушения выше в группе с маленькой выборкой. Для снижения вероятности необнаружения нарушения с низкой распространенностью потребуется большее количество выборки, а с высокой распространенностью меньшее. Например, отбор 5 проб из крупной партии, в которой 10 процентов единиц содержат остатки в концентрациях, превышающих предельно допустимые, в среднем не обнаружит нарушения нормативов по остаткам в 59,0 процентах таких партий (т.е. 59,0% партий будут признаны приемлемыми). При тех же условиях, что и в приведенном выше примере, но при размере выборки 50 будут признаны приемлемыми только 0,5 процентов таких партий.
При определении размеров выборки, используемых в программе направленного выборочного контроля, следует учитывать факторы риска и стоимости. Следует также рассмотреть целесообразность отбора отдельных проб из отдельных партий вместо отбора проб из одной партии, так как это может повысить вероятность обнаружения неприемлемых стад животных или птиц, партий рыбы или меда вследствие нарушений нормативов по остаткам.
Для расчета необходимого отбора проб с целью мониторинга остатков загрязняющих веществ в зависимости от вида (крупный рогатый скот, свиньи, овцы, козы, лошади, птица и рыба) и от продукта (молоко, яйца, мед) использовали Директивы 96/23/EC от 29 апреля 1996 года и 97/747/ЕС от 27 октября 1997 года, в которых указано, что мониторинг должен соответствовать уровням отбора проб и частоте. В приложениях 1 и 2 данных директив, указан перечень контролируемых веществ группы А и Б. В таблице 3 приведены нормативы отбора количества проб в зависимости от вида животного и животноводческой продукции.

Таблица 3 - Количество проб, которое должно быть отобрано относительно количества соответствующих видов животных, забитых в предыдущие годы, и продуктов животноводства
	Вид животных
	*Min кол-во n, %
	Группы веществ
	Примечание

	
	
	Группа А
	Группа B
	

	КРС
	0,4 
	0,25%
половина проб, берется у живых животных и половина на убойных площадках.
Каждая подгруппа в Группе A должна проверяться каждый год с использованием не менее 5% от общего количества проб, которые должны быть отобраны для Группы A.
Остаток должен распределяться в соответствии с опытом и основной информацией по республике.
	0,15%
30% проб должно проверяться на вещества Группы В 1;
30% проб должно проверяться на вещества Группы В 2;
10% проб должно проверяться на вещества Группы В 3;
Остаток распределяется в соответствии с ситуацией в республике.
	

	Свиньи
	0,05
	0,02 %
Каждая подгруппа в Группе A должна проверяться каждый год при использовании не менее 5% общего количества проб, которые должны быть отобраны для Группы A. Остаток распределяется в соответствии с опытом и основной информацией по республике.
	0,03%
Соблюдают ту же самую разбивку на подгруппы, как и для крупного рогатогоскота. 
Остаток распределяется в соответствии с ситуацией в республике.
	

	Овцы и козы
	0,05% овец и коз старше трех месяцев
	0,01%
Каждая подгруппа Группы A должна проверяться каждый год, с использованием минимум 5% общего количества проб, которые должны быть отобраны для Группы A.
Остаток распределяется в соответствии с опытом и основной информацией по республике.
	0,04%
 Соблюдают ту же самую разбивку на подгруппы, как и для крупного рогатого
скота. 
Остаток распределяется в соответствии с ситуацией в республике.
	

	Лошади
	Количество проб распределяется относительно идентифицированных проблем по республике

	Бройлерные цыплята, истощившиеся курицы, индейки, прочая дичь

	Проба состоит из одного или более животных, в зависимости от требований аналитических методов. Для каждой категории рассматриваемой дичи 1на 200 тонн годовой продукции, при минимуме 100 проб на каждую группу веществ, если годовое производство рассматриваемой категории птиц, составляет свыше 5 000 тонн.
	50% общего количества проб. 
На уровне фермы необходимо производить отбор такого количества проб, которое равно одной пятой этих проб.
Каждая подгруппа Группы А должна проверяться каждый год с использованием минимум 5% общего количества проб, которые должны быть отобраны для Группы A.
Остаток распределяется в соответствии с опытом и основной информацией по республике.
	50% общего количества проб.
30% должно проверяться на вещества Группы В 1;
30% должно проверяться на вещества Группы В 2;
10% должно проверяться на вещества Группы В 3;
Остаток распределяется в соответствии с ситуацией по республике.  

	

	Продукты аквакультуры
	Проба состоит из одной или более рыб, в соответствии с размером рыбы и требованиями аналитического метода.
Минимальное количество проб, которое должно быть отобрано каждый год, должно быть не менее 1 на 100 тонн годового производства.

	Одна треть от общего числа проб.
Все пробы рыбы на всех стадиях выращивания должны отбираться на уровне фермы, включая рыбу, которая уже готова для размещения на рынке для потребления.

	Две третьих от общего количества проб.
Отбор проб должен выполняться:
(a) предпочтительно на ферме, рыбы, готовой для размещения на рынке для потребления;
(b) или свежей рыбы на перерабатывающем заводе, или на уровне оптового рынка, при условии, что можно выполнить обратное прослеживание до фермы происхождения в случае положительных результатов.
Во всех случаях, отбор проб на уровне фермы, должен выполняться не менее чем из 10% зарегистрированных мест производства.

	Прочая
продукция аквакультуры должна быть включена в план отбора пробв качестве дополнительных проб эти виды пропорционально их производству к тем, которые берутся для рыбной продукции аквакультуры, когда есть основания считать, что ветеринарные лечебные средства или химические вещества применяются к другим продуктам аквакультуры, или когда подозревается загрязнение окружающей среды.

	Молоко коровье	
	Ежегодное число образцов - 1 из 15 000 тонн годового производства молока, с минимум в 300 образцов.
Образцы должны отбираться на производстве только из сырого молока.
Размер образца зависит от используемых аналитических методов.
	70 % образцов должны быть исследованы на присутствие остатков ветеринарных
наркотических средств. 
В данном случае каждый образец должен быть проверен по крайней мере на четыре различных соединения хотя бы из трех групп среди групп А 6, В 1, В 2 (а) и В 2 (е)

	70 % образцов должны быть исследованы на присутствие остатков ветеринарных
наркотических средств. В данном случае каждый образец должен быть проверен по крайней мере на четыре различных соединения хотя бы из трех групп среди групп А 6, В 1, В 2 (а) и В 2 (е);
15 % образцов должны быть проверены на присутствие остатков, определенных в группе В;
остаток (15 %) должен распределяться согласно ситуации в республике.
	

	Молоко других видов животных (овечье, козье, 
конское)
	Число образцов для этих видов должно быть определено согласно уровню производства и установленным проблемам в республике.
	-
	-
	Молоко этих видов должно быть включено в план отбора образцов в качестве дополнительных образцов к тем, которые отбираются из коровьего молока.

	Яйца
куриные
	Число образцов, отбираемых ежегодно, должно равняться 1 из
1000 тонн годового производства потребления яиц, с минимум в 200 образцов. 
Размер образца - по крайней мере 12 яиц или больше, согласно используемым аналитическим методам.
	70% образцов должно тестироваться на одно соединение из каждой следующей группы: группы А6, В1 и В 2 (b);

	70% образцов должно тестироваться на одно соединение из каждой следующей группы: группы А6, В1 и В 2 (b);

30 % образцов должно быть распределено согласно ситуации в отдельном государстве, но должно включать некоторые исследования по веществам Группы В 3(а). 
	

	Яйца других видов домашней птицы
	Количество образцов для этих видов должно быть определено согласно уровню производства и установленным проблемам в республике.
	
	
	Яйца этих видов включаются в план отбора образцов в качестве дополнительных образцов к отобранным из куриных яиц.

	Мед

	Количество образцов, отбираемых каждый год - 10 образцов из 300 тонн годового производства для первых 3 000 тонн и одному образцу для каждых дополнительных 300 тонн.
Размер образца зависит от используемого аналитического метода.
	-
	50% общего количества образцов Группа В 1 и Группа В 2(с);

40% общего количества образцов Группа В 3 (а), (b) и (с).
	Образцы могут отбираться в любой момент производственной цепи, при условии, что будет возможно проследить путь меда назад до производителя.

	Примечания
Минимальное количество животных, которое должно контролироваться каждый год на все виды остатков и веществ
Группа A - вещества, имеющие анаболическое действие, и неразрешенные вещества
Группа В - ветеринарные лекарственные средства и загрязнители



Для разработки нормативов проведения мониторинга по обеспечению пищевой безопасности и методологии расчета данных нормативов опирались на международные требования ЕС, прописанные в Директиве ЕС 96/23/EC от 29 апреля 1996 года о мерах по мониторингу определенных веществ и их остатков в живых животных и продуктах животного происхождения, Директиве ЕС 97/747/ЕС от 27 октября 1997 года, устанавливающей уровни и частоту отбора проб, а также в методических указаниях CODEX о создании программы нормативного регулирования для контроля содержания остатков ветеринарных препаратов в пищевых продуктах CAC/GL 16-1993.
Метод расчета количества проб (мяса, птицы, рыбы, молока, яиц и меда), необходимых для проведения мониторинга безопасности пищевой продукции, позволяет определить количество необходимых образцов для анализа в зависимости от вида животного и животноводческой продукции по указанным формулам:
Расчет количества образцов мяса животных, необходимых для исследования:
где
Ко - количество образцов мяса животных, необходимых для исследования;
Ктм - количество мяса, полученного за год (тонн мяса);
Сжв - средний живой вес одного животного;
К- коэффициент контролируемой продукции в %.
Расчет количества образцов птицы, рыбы, молока и меда, необходимых для исследования:

Ко - количество образцов продукции, необходимых для исследования;
Кт - количество продукта, полученного за год (тонн);
Мкп - минимальное количество проб в %, для птицы составляет - одна проба на 200 тонн продукции, которое рассчитывается по формуле 1х100/200; для рыбы составляет - одна проба на 100 тонн продукции, которое рассчитывается по формуле 1х100/100; для молока составляет - одна проба на 15000 тонн продукции, которое рассчитывается по формуле 1х100/15000;для меда составляет - 10 образцов на 300 тонн продукции, которое рассчитывается по формуле 10х100/300.
Расчет количества проб яиц, необходимых для исследования:
, где
Ко - количество образцов, необходимых для исследования;
Ктя - количество яиц, полученных за год (тонн яиц);
59 - средний вес одного яйца (грамм);
Мкп - минимальное количество проб в %; которое составляет - одна проба на 1000 тонн продукции, расчитывается по формуле 1х100/1000.

	3 Процедура отбора проб (образцов)
	Процедура отбора образцов производится в соответствии с Правилами отбора проб, перемещаемых (перевозимых) объектов и биологического материала, утвержденными Приказом Министра сельского хозяйства Республики Казахстан от 30 апреля 2015 года за № 7-1/393 (далее Правила). В соответствии с ГОСТами на исследуемые продукты: ГОСТ 26809-86 «Молоко и молочные продукты. Правила приемки, методы отбора и подготовка проб к анализу», ГОСТ 51447-99 «Мясо и мясные продукты. Методы отбора проб», ГОСТ 19792-01 «Мед натуральный. Технические условия», ГОСТ 7631-85 «Рыба, морские млекопитающие, морские беспозвоночные и продукты их переработки. Правила приемки, органолептические методы оценки качества, методы отбора проб для лабораторных испытаний (с Изменениями N 1, 2)», а также в связи с необходимостью гармонизации законодательных актов, при отборе проб рекомендуется ориентироваться также на требования Решения Комиссии 97/747/ЕС от 27 октября 1997 года, Директивы 96/23 Совета от 29 апреля 1996 года (приложение ΙY) и др.
	Процедура отбора проб максимально гармонизирована с Директивой Совета 96/23/ЕС от 29 апреля 1996 года и разработана с учетом Решения Комиссии 97/747 от 29 апреля 1996 года, Решения Комиссии 98/179 от 23 февраля 1998 года и другими международными нормативными документами (Постановление (ЕС) № 1883/2006 от 19.12.2006, Постановление (ЕС) 401/2006 от 23.02.2006, Директива 2002/63/ЕС от 11.07.2002 и др.).
	Транспортировка и хранение образцов осуществляется в соответствии с международными рекомендациями (ЕС) и национальными стандартами, ГОСТами и «Унифицированными правилами отбора проб сельскохозяйственной продукции, пищевых продуктов и объектов окружающей среды для определения микроколичеств пестицидов» (утверждены заместителем Главного государственного санитарного врача СССР 21.08.1979 № 2051-79).

	4 Выбор контролируемых ксенобиотиков и лекарственных препаратов
	При выборе контролируемых веществ в рамках мониторинга остатков запрещённых и вредных веществ в организме живых животных, в продуктах животного происхождения и кормах, необходимо максимально ориентироваться на требования ЕС (Директива Совета 96/23/ЕС от 29 апреля 1996 года, Приложение 1). При составлении списка контролируемых веществ учитываются также национальные особенности сельскохозяйственного производства в РК на современном этапе развития и глобальное загрязнение окружающей среды.
[bookmark: page19]	Перечень контролируемых остаточных количеств опасных и запрещённых веществ в организме животных, продуктах животного происхождения и кормах вошли ксенобиотики, представляющие потенциальную опасность для здоровья человека и животных, оказывающие влияние на экологическую ситуацию, легко переходящие по биологическим цепочкам и накапливающиеся (обладающие кумулятивным свойством) в организме животных и продукции животного происхождения. Контролируются также лекарственные препараты, запрещенные для применения в ЕС и РК. Контролируются остатки СОЗ и пестицидов. Кроме того, должен проводится контроль остатков, зарегистрированных и разрешенных для применения в РК лекарственных препаратов, агрохимикатов, пестицидов. Перечень контролируемых остатков запрещенных и вредных веществ определяется в соответствии с международными документами, документами Таможенного Союза и РК:
· «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)», утвержденные решением Комиссии Таможенного Союза от 28.05.2010 № 299 (с дополнениями);
· Директива Совета 96/23/ЕС от 29.04.1996 о контроле остатков запрещенных и вредных веществ в организме живых животных и продуктах животного происхождения;
· Директива Совета 96/22/ЕС от 29.04.1996 о запрещении использования в животноводстве веществ с гормональным и тиреостатическим действием бета-агонистов;
· Директива 2003/74/ЕС Европейского парламента и Совета от 22.09.2003, исправляющая Директиву 96/22/ЕС;
· [bookmark: page20]регулирование Комиссии ЕС № 37/2010 от 22.12.2009, устанавливающие процедуру Сообщества для учреждения максимальных пределов остаточных количеств ветеринарных лекарственных препаратов в пищевых продуктах животного происхождения;	
· Директива 2002/32/ЕС Европейского Парламента и Совета от 07.05.2002 о нежелательных субстанциях в кормах для животных;
· регулирование Комиссии (ЕС) 839/2008 от 31.07.2008, дополняющее Регулирование (ЕС) 396/2005 Европейского Парламента и Совета относительно Приложений II, III, IV о максимально допустимом лимите пестицидов в растительной продукции;
· Директива Комиссии 2006/13/ЕС от 03.02.2006, исправляющая Директиву 2002/32/ЕС Европейского Парламента и Совета о нежелательных субстанциях в кормах для животных в части содержания диоксинов и диоксиноподобных ПХБ;
· решение Комиссии Таможенного Союза № 317 от 18.06.2010 «О применении ветеринарно-санитарных мер в Таможенном Союзе» (с дополнениями);
· [bookmark: page21]перечень контролируемых веществ на следующий год определяется на основании результатов предварительного анализа данных, полученных в предыдущем году;
· перечень контролируемых остатков составлен в соответствии с международными документами:
· Директива Совета 96/23/ЕС от 29 апреля 1996 года о мерах контроля определенных веществ и их остатков у живых животных и в продуктах животного происхождения;
· Кодекс Алиментариус, том 2Б - «МДУ пестицидов в пище»;
· Кодекс Алиментариус, том 3 - «МДУ ветеринарных препаратов»;	
· Кодекс Алиментариус, том 13 - «Методы испытаний и отбора проб»;
· САС/71-2009 «Руководящие принципы регулирующей программы для контроля остатков ветеринарных лекарственных средств в пищевых продуктах»;	
· САС/RCP 038-1993 «Рекомендованный международный свод правил для контроля использования лекарственных средств для животных»;
·  «Глоссарий терминов и определений (остатки ветеринарных лекарственных средств в продовольствии);
· Директива Совета 96/22/EC от 29 апреля 1996 года о запрещении использования в животноводстве веществ с гормональным или тиреостатическим действием и бета-агонистов;
· Директива 2003/74/ЕС Европейского парламента и совета от 22 сентября 2003 года, исправляющая Директиву 96/22/ЕС;
· Постановление Совета (ЕЭС) № 2377/90 от 26 июня 1990 года, устанавливающее процедуру Сообщества для учреждения максимальных пределов остаточных количеств ветеринарных лекарственных препаратов в пищевых продуктах животного происхождения.
	
	5 Отбор проб, размеры выборки и величина средней пробы (образца)
	Отбор проб (образцов) производится комиссионно уполномоченными ветеринарными специалистами, прошедшими специальное обучение, в присутствии владельца животных, продукции или его представителя. При отборе составляется документ установленного образца (Акт отбора проб) в трех экземплярах, который подписывается на месте отбора. Один экземпляр акта направляется в лабораторию с отобранными пробами, второй экземпляр остается у представителя организации, осуществляющей отбор проб (хранится не менее 2-х лет), третий вручают владельцу продукции.
	Каждый отобранный образец должен быть герметично упакован в чистый, сухой и водонепроницаемый контейнер и/или специальный сейф-пакет, который должен быть опечатан и промаркирован с указанием:
· шифра пробы;
· даты отбора пробы;
· номера и даты акта отбора проб;
· вида продукции или возраста и пола животного;
· наименования и массы отобранной пробы.
[bookmark: page28]	На этикетку может быть нанесена также информация об основаниях для отбора проб и проведения исследований или перечень необходимых исследований, а также место отбора проб, если оно не указывает на происхождение продукции.
	Контрольная проба выделяется на месте в процессе отбора проб. Масса контрольной пробы должна быть не более массы лабораторной пробы и не менее массы тестового образца–образца, направляемого в лаборатории на отдельный конкретный вид исследований.
	Контрольная проба в сейф-пакете или опломбированном (опечатанном) виде может храниться: у владельца продукции или его представителя; в лаборатории, проводившей исследования; в уполномоченной организации.
	Процедура отбора. Каждая средняя проба после отбора упаковывается в герметичный, чистый, сухой и влагонепроницаемый контейнер и (или) специальный сейф-пакет и маркируется. Каждый контейнер или пакет опечатывают (пломбируют таким образом, чтобы его невозможно было открыть без разрыва печати (повреждения пломбы).
	Транспортировка и хранение проб (образцов), документальное оформление. Пробы доставляются в лабораторию в охлажденном виде не позднее 36 часов после отбора (скоропортящиеся образцы – не позднее 24 часов). Пробы биоматериала доставляются в лабораторию немедленно. Транспортировка образцов проводится спецтранспортом в условиях, исключающих доступ к ним посторонних лиц, в сопровождении ветеринарных специалистов.
	При получении лабораторией непригодного для исследования материала (вследствие повреждения контейнера, упаковки или порчи проб), лаборатория имеет право списать пробы комиссионно, с составлением акта, в котором отражают состояние проб и указывают причину их списания (акт составляется в день доставки). При доставке непригодного для исследования материала, лаборатория имеет право потребовать повторную доставку проб.
[bookmark: page29]	В лаборатории доставленные средние пробы делят на две равновеликие пробы (пробы А и Б). Пробу А направляют на исследование. Пробу Б упаковывают, маркируют сохраняют до получения результатов исследования пробы А. При получении в лаборатории положительного результата хотя бы по одному из показателей безопасности пробы А, по нему проводят повторные исследования пробы Б. 
	Хранение образцов производится в лаборатории в отдельном, специально оборудованном помещении. Скоропортящиеся образцы (продукты, биоматериал, сочные корма и др.) помещают для хранения в морозильную (-20 оС) или холодильную камеру (+4 оС). Остальные хранятся при комнатной температуре. Образцы должны храниться в течение срока действия экспертизы.
	Время, требуемое для обработки проб (образцов), в зависимости от количества и разновидности показателей контроля, составляет от 1 недели до 2-4 недель. Данный срок не относится к случаям экстренной диагностики, а также к тем случаям, когда необходимо контролировать загрязнение продукции новым, не исследуемым ранее, токсичным веществом, для определения которого необходимо приобретение дополнительных стандартных образцов, реактивов, диагностикумов и т.д.
	Отбор проб отечественной продукции на предприятиях, холодильниках складах временного хранения проводится специально обученными специалистами в присутствии владельца продукции или его уполномоченного представителя. Отбор проб различных видов продукции производится в соответствии с действующими нормативными документами.
[bookmark: page26]	Установленные размеры средних проб образца (общий объем выборки для А и Б образцов) рассчитаны не только на проведение комплексных химических исследований государственного ветеринарного лабораторного мониторинга остатков запрещённых и вредных веществ в организме живых животных, продуктах животного происхождения и кормах, а также для проводимых одновременно микробиологических, паразитарных, радиологических исследований (таблица 4).

Таблица 4 - Размер средней пробы образца
	Величина средней пробы

	Наименование исследуемого материала
	Величина средней пробы

	Продукты:
	

	Мясо, субпродукты и мясная продукция
	0,2-1,0 кг

	Молоко
	0,5 л

	Сухие молочные продукты
	0,3 кг

	Яйца
	20 шт

	Мед
	500 г

	Рыба и рыбная продукция
	0,6-3,0 кг

	Мороженая рыбная продукция
	0,4-0,6 кг

	Рыбный клей (пищевой и непищевой)
	0,6-1,0 кг

	Вязига
	0,25 кг

	Жемчужный пат
	0,4 кг

	Икра
	0,15-0,45 кг

	Биоматериал:
	

	Кровь
	20-200 мл

	Моча
	500 мл

	Печень
	500 г и более

	Желчь
	(отбирают желчный пузырь с частью печени)

	Мускулатура
	500 г

	Содержание желудка, кишечника и т.д.
	500 г

	Корма
	1,0-2,0 кг

	Вода для животных и вода р\х водоемов
	1-2 л.



	Размер выборки, указанный в таблице 4, считается достаточным для предварительных (скрининговых) и подтверждающих мониторинговых исследований.
Отбор проб мяса
Отбор проб мяса всех видов убойных животных (говядины, баранины, свинины и от других видов сельскохозяйственных и промысловых животных за исключением кроликов, птицы, рыбы) проводится в следующем порядке.
Точечные пробы мяса (без жира) от туши или полутуши отбирают кусочками стерильно после предварительного прижигания места разреза не менее 200 граммов в одном из следующих мест – у места разреза, в области лопатки, в области бедра из толстых частей мышц.
Для проведения органолептических методов определения свежести мяса формируют объединенную пробу, из которой выделяют среднюю пробу массой не менее 200 грамм.
Для определения общего радиационного фона проб дозиметрический контроль проводится с помощью дозиметрических приборов без отбора проб.
Для проведения спектрометрическими приборами радиационного контроля, токсичных элементов, остаточного количества антибиотиков из объединенной пробы отбирают среднюю пробу массой не менее 1 килограмма.
На микробиологические показатели отбирают часть мышц сгибателя и разгибателя передней и задней конечности величиной 8х6х6, цельные лимфатические узлы (поверхностный шейный и коленной складки с окружающей их тканью), трубчатую кость (при необходимости) формируют объединенную пробу, выделяют среднюю пробу для проведения исследования 250 грамм.
Для исследования на трихинеллез отбирают образцы от каждой туши по две пробы из ножек диафрагмы, а при отсутствии их – из мышечной реберной части диафрагмы, межреберных мышц или шейных мышц формируют объединенную пробу, выделяют из нее среднюю пробу не менее 60 грамм.
Образцы из замороженных блоков мяса отбирают кусочками массой не менее 200 граммов. Для контрольной проверки качества, массы и температуры мясных замороженных блоков производят выборку 10% упаковочных мест, но не менее 10 мест от каждой партии, замер температуры производят жидкостными термометрами (не ртутными) со шкалой температуры от 0 до 1000С в толще грудных и бедренных мышц.
На мясокомбинатах, убойных пунктах, холодильниках и складах временного хранения в выборку включают от однородной партии не более 10% туш (полутуш) крупного рогатого скота, 5% туш овец, свиней и 2% замороженных или охлажденных блоков мяса. Точечные пробы от замороженных и охлажденных блоков мяса отбирают так же целыми кусками не менее 200 граммов.
Отбор проб животных жиров
Для получения пробы от партии топленных животных жиров составляют выборку, которая составляет 10% от партии, но не менее 5 упаковочных единиц. От партии жира, фасованного в потребительскую упаковку, отбирают от каждой 100-ой потребительской упаковки по одной упаковочной единице. От партии жира в брикетах, стаканчиках, банках и другой потребительской упаковке точечные пробы отбирают в количестве 50 грамм из одной упаковки. Из точечных проб формируют среднюю пробу от партии, руководствуясь нормами отбора количества средних проб животноводческой продукции от партии согласно, таблица 5.
Из полученных точечных проб формируют среднюю пробу от партии, руководствуясь нормами отбора количества средних проб животноводческой продукции от партии.

Таблица 5 - Норма отбора количества средних проб животноводческой продукции от партии
	п/п
	Масса партии, тонн
	Число проб, штук

	1
	до 0,5
	1

	2
	0,51 – 3,0
	2

	3
	3,1 – 5,0
	3

	4
	5,1 – 10,1
	5

	5
	10,1 – 15,0
	8

	6
	15,1 – 20,0
	10

	7
	20,1 – 50,0
	11

	8
	50,1 – 80,0
	12

	9
	80,1 – 100,0
	13

	10
	100,1 – 500,0
	14

	11
	500,1 – 1 000,0
	15

	12
	Свыше 1 000,0
	На каждые 1000,0 – 1 проба



Отбор проб мяса кур, уток, кроликов
Отбор проб мяса кур, уток, кроликов проводится тушками или полутушками, гусей и индеек – четвертинами тушек. Тушки птиц отбирают от поставляемой на реализацию партии методом случайной выборки. Из точечных проб формируют объединенную пробу, из объединенной пробы выделяют средние пробы от партии руководствуясь нормами выборки от партии птицы, кроликов таблица 6.
Таблица 6 – Норма выборки партии птицы, кроликов
	Количество единиц упаковок в партии
	Отбирают и вскрывают единиц упаковки

	До 10
	1

	От 11 до 20
	3

	От 21 до 40
	4

	От 41 до 60
	6

	Свыше 60
	10 %, но не менее 7 единиц



Из ящиков выборки отбирают три образца (тушки) для проведения лабораторных исследований.
При органолептической оценке внешний вид и цвет клюва, слизистой оболочки ротовой полости, глазного яблока, поверхности тушки, грудобрюшной серозной оболочки определяют внешним осмотром без отбора проб. Для определения аромата и прозрачности бульона мясо птиц отбирают мышечную ткань птицы 70 граммов, от мяса кроликов - кусочки мышц кролика 25 граммов.
Из объединенной пробы на микробиологические показатели отбирают среднюю пробу 250 граммов.
Для проведения радиационного контроля спектрометрическими приборами из точечных проб формируют объединенную пробу, из нее выделяют среднюю пробу не менее 1 килограмма.
При отборе проб на ферме объем выборки составляет не менее трех тушек для кур, уток и не менее трех полутушек гусей и индеек.
Отбор проб мяса кроликов проводят аналогично отбору тушек кур и уток, но от каждой транспортной упаковки отбирают не более одной тушки кролика.
Отбор проб меда.
Отбор проб жидкого меда проводят трубчатым алюминиевым пробоотборником диаметром 10-12 миллиметров, плотный мед – щупом для масла из разных слоев, точечная проба 100 граммов.
Для проведения лабораторных исследований меда на органолептические показатели средняя проба 100 граммов, радиационного контроля выделяют среднюю пробу массой не менее 1 килограмма от партии меда, составляют выборку упаковочных единиц, таблица 7.

Таблица 7 - Нормы выборки меда
	Количество упаковочных единиц в партии
	Количество отбираемых упаковочных единиц

	До 3
	1

	4 – 20
	3

	21 – 30
	4

	31 – 40
	5

	41 – 60
	6

	61 – 80
	8

	81 и более
	10 %



Отбор проб молока, сливок
Перед отбором проб молоко в емкостях тщательно перемешивают. Для контроля качества молока и молочных продуктов в цистернах по органолептическим, физико-химическим и микробиологическим показателям отбирают точечные пробы 250 миллилитров для формирования объединенной пробы, объем средней пробы составляет 1 литр.
Для проведения радиационного контроля, содержания токсичных элементов, остаточного количества антибиотиков из объединенной пробы отбирают среднюю пробу массой не менее 2 литров.
Для контроля качества молока и молочных продуктов в цистернах по физико-химическим и микробиологическим показателям отбирают объединенную пробу от каждой партии продукта. Объем объединенной пробы не более 1,5 литров.
От молока, сливок, выпускаемых во флягах, выборке подлежит 5% фляг. Перед отбором проб молока перемешивают мутовкой. Пробы отбирают металлической трубкой, погружая ее до дна фляги. Пробу переносят из каждой фляги, попавшей в выборку в чистый сосуд, который споласкивают исследуемым продуктом, и оттуда, после перемешивания, выделяют среднюю пробу объемом 0,5 кубических сантиметров.
Объем выборки от партии молока, сливок в транспортной таре составляет 5% от объема транспортной тары с продукцией. При наличии в партии менее 20 единиц - отбирают одну упаковочную единицу.
При отборе проб молока в потребительской таре (бутылки, пакеты) точечными пробами являются данные фасовки.
При формировании выборки от партии молока, сливок в потребительской таре для выделения объединенной пробы, затем формирования средней пробы руководствуются нормами выборки от партии молока, таблица 8.

Таблица 8 - Норма выборки пробы молока, сливок
	Число единиц транспортной тары с продукцией в партии
	Число единиц транспортной тары с продукцией в выборке

	До 100
	2

	От 101 до 200
	3

	От 201 до 500
	4

	От 501 и более
	5



От масла, творога, брынзы и кисломолочных продуктов, за исключением домашнего приготовления отбирают точечные пробы из разных слоев продукта в количестве: сметана - 100 грамм, масло - 50 грамм, творог - 100 грамм, брынза - 50 грамм, кисломолочные продукты - 100 миллилитров. От масла, творога, брынзы, кисломолочных продуктов домашнего приготовления отбирают точечные пробы из разных слоев продукта в количестве: сметана, сливки - 15 грамм, масло - 10 грамм, творог, брынза - 20 грамм, кисломолочные продукты - 50 миллилитров.

Отбор пробы рыбы и рыбной продукции
Пробы рыбы и рыбной продукции отбирают из разных мест, наиболее характеризующих партию, в выборку включают 10% упаковок. Для контроля живой, свежей охлажденной партии отбирают 1-2% рыбы по массе. Исследованию подлежат все виды рыб отдельно.
Точечные пробы от мелких экземпляров рыб отбирают целыми тушками в количестве:
· при весе одной рыбы до 100 грамм - 5-7 штук из каждой упаковки;
· при весе одной рыбы до 1 килограмма – 2 пробы по 100 грамм от 1-2 рыб из каждой упаковки;
· при весе одной рыбы более 1 килограмма - от 3 рыб отдельные куски, шириной каждый 5 сантиметра от головной и спинной части, формируют объединенную пробу, выделяют среднюю пробу не менее килограмма, для дорогостоящей рыбы не более 500 граммов.
Для исследования на описторхоз отбирают отдельные куски, шириной каждый 5 сантиметров от спинной части.
Из объединенной пробы сушеных и мелких замороженных креветок, криля, кальмара, трубача средняя проба не должна превышать 1 килограмма.
Из объединенной пробы мороженых креветок, криля, кальмара, трубача и сушеных беспозвоночных средняя проба не должна превышать 1 килограмма.
При отборе проб замороженной рыбы размораживают до температуры -10С. Мелкую рыбу массой не более 1 килограмма отбирают для анализа без разделки, а рыбу более 1 килограмма разделывают на куски длиной не более 5 сантиметров или массой не более 200 грамм. Для формирования объединенной пробы, средней пробы руководствуются нормами отбора транспортных упаковок рыбы и рыбопродуктов, таблица 9.

Таблица 9 – Нормы отбора транспортных упаковок рыбы и рыбопродуктов
	Количество транспортной тары с продукцией в партии, штук
	Количество отбираемой транспортной тары с продукцией, штук

	2 – 25
	2

	26 – 90
	3

	91 – 150
	4

	151 – 280
	5

	281 – 500
	6

	501 – 1200
	8

	1201 – 3200
	13

	3201 – 10000
	20

	10001 и более
	30



Для икры, упакованной в банки массой нетто 500 грамм и менее, от партии продукции отбирают пять банок. Из различных мест каждой отобранной банки отбирают три точечные пробы, из которых составляют объединенную пробу, из нее выделяют среднюю пробу массой 400 граммов.
Для икры в баках массой более 5 килограмм отбирают одну банку. Из различных мест отбирают точечные пробы, из которых составляется объединенная проба, средняя проба массой 400 граммов.
Необходимая масса навесок проб для проведения лабораторных
исследований на показатель ветеринарно-санитарным требованиям и
требованиям безопасности веществ в продуктах животного
происхождения и кормах, таблица 10.

Таблица 10 - Необходимая масса навесок проб для проведения лабораторных
исследований на показатель безопасности продукции
	№ п/п
	Наименование показателя безопасности
	Масса навески при однократном исследовании (грамм).

	1
	2
	3

	1
	Токсичные элементы:
Свинец
Кадмий
Цинк
Медь
Мышьяк
Ртуть
	150,0
25,0
25,0
10,0
10,0
25,0
40,0

	2
	Антибиотики
	15,0

	3
	Пестициды
	15,0

	4
	Гормональные препараты:
	100,0

	5
	Радионуклиды (Сs-137, Sr-90)
	500,0

	6
	Микробиологические показатели
	250,0

	7
	Свежесть
	200,0

	8
	Гистологические испытания
	150,0

	9
	ПЦР исследования
	5,0

	10
	Бенз(а)пирен
	25,0



	6 Лаборатории, участвующие в мониторинге
	Лаборатории, участвующие в контроле импортируемых и экспортируемых пищевых продуктов, должны использовать следующие критерии обеспечения качества:
· соблюдение общих критериев для испытательных лабораторий, изложенных в стандарте ISO/IEC 17025 "Общие требования к компетентности испытательных и калибровочных лабораторий" [General Requirements for the Competence of testing and calibration laboratories]; 
· участие в соответствующих программах квалификационного тестирования, которые соответствуют требованиям, изложенным в "Единых международных правилах оценки компетентности испытательных (химических) аналитических лабораторий" (The International Harmonized Protocol for the Proficiency Testing of (Chemical) Analytical Laboratories); 
· по мере возможности использование методов анализа, валидированных в соответствии с принципами, установленными Комиссией "Кодекс Алиментариус";
· использование процедур внутреннего контроля качества, таких как описаны в "Единых рекомендациях по внутреннему контролю качества в аналитических химических лабораториях. 
	РГП на ПХВ «Национальный референтный центр по ветеринарии» Комитета ветеринарного контроля и надзора МСХ РК, РГП на ПХВ «Республиканская ветеринарная лаборатория» КВКН МСХ РК и их филиалы, а также лаборатории Ветеринарно-санитарной экспертизы на рынках принимают участие в мониторинге и контроле пищевой безопасности.
	
		7 Перечень веществ и групп веществ, остатки которых необходимо контролировать
	Вещества и группы веществ, остатки которых необходимо контролировать в РК, приведены в таблице 11.

Таблица 11 - Перечень группы веществ анабиотического действия, неразрешенные вещества, ветеринарные лекарственные средства и загрязнители
	группа A- Вещества, имеющие анаболическое действие, и неразрешенные вещества

	(1)
	стильбены, производные стильбенов, и их соли и эфиры

	(2)
	антитиреоидные средства

	(3)
	стероиды

	(4)
	лактоны резорциловой кислоты, включая церанол

	(5)
	бета-агонисты

	(6)
	соединения, включенные в Приложение IV к Регламенту Совета (EEC) No 2377/90 от 26 июня 1990 г

	группа В - Ветеринарные лекарственные средства и загрязнители

	(1)
	антибактериальные вещества, включая сульфономиды, хинолоны

	(2)
	прочие ветеринарные лекарственные средства

	(a)
	антигельминтики

	(b)
	противококциды, включая нитроимидазолы

	(c)
	карбаматы и пиретроиды

	(d)
	седативные средства

	(e)
	нестероидные противовоспалительные средства (NSAIDs)

	(f)
	прочие фармакологически активные вещества

	(3)
	прочие вещества и загрязнители окружающей среды

	(a)
	хлорорганические соединения, включая ПХБ

	(b)
	фосфорорганические соединения

	(c)
	химические элементы

	(d)
	микотоксины

	(e)
	красители

	(f)
	прочие






3

Приложение А

Перечень действующих стандартов в Казахстане, которые применяются для определения безопасности сырья и продуктов животноводства и птицеводства:
1. СТ РК 1508-2006 Радиационный контроль. Отбор проб молока и молочных продуктов. Общие требования
2. ГОСТ 23452-79 Молоко и молочные продукты. Методы определения остаточных количеств хлорорганических пестицидов.
3. ГОСТ 24066-80 Молоко. Метод определения аммиака.
4. ГОСТ 26929-94 Сырье и продукты пищевые. Подготовка проб. Минерализация для определения содержания токсичных элементов.
5. ГОСТ 30347-97 Молоко и молочные продукты. Методы определения Staphylococcusaureus.
6. ГОСТ 30518-97 Продукты пищевые. Методы выявления и определения количества бактерий группы кишечных палочек (колиформных бактерий).
7. ГОСТ 27930-88 Молоко и молочные продукты. Биокалориметрический метод определения общего количества бактерий.
8. ГОСТ 25102-90 Молоко и молочные продукты. Методы определения содержания спор мезофильных анаэробных бактерий.
9. ГОСТ 30519-97 Продукты пищевые. Метод выявления бактерий рода Salmonella.
10. СТ РК 1974-2010 Пищевые продукты. Определение Т-2 токсина хроматографическим методом.
11. ГОСТ СТ РК 51921-2010 Продукты пищевые. Методы выявления
бактерий Listeriamonocytogenes.
12. СТ РК ИСО 24276-2010 Продукты пищевые. Методы выявления генетических модифицированных организмов и их производных. Основные требования и определения.
13. ГОСТ 30518-97 Продукты пищевые. Методы выявления и определения количества бактерий группы кишечных палочек (колиформных бактерий).
14. ГОСТ 20235.2-74 Мясо кроликов. Методы бактериологического анализа.
15. ГОСТ 7702.1-74 Мясо птицы. Методы химического и микроскопического анализа свежести мяса.
16. ГОСТ 7702.2.1-95 Мясо птицы, субпродукты и полуфабрикаты птичьи. Метод определения мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов.
17. ГОСТ 7702.2.2-93 Мясо птицы, субпродукты и полуфабрикаты птичьи. Методы выявления и определения количества бактерий группы кишечных палочек (колиформных бактерий родов Escherichia, Citrobacter, Enterobacter, Klebsiella, Serratia).
18. ГОСТ 7702.2.3-93 Мясо птицы, субпродукты и полуфабрикаты птичьи. Метод выявления сальмонелл.
19. ГОСТ 7702.2.6-93 Мясо птицы, субпродукты и полуфабрикаты птичьи. Метод выявления и определения количества сульфитредуцирующихклостридий.
20. ГОСТ 7702.2.4-93 Мясо птицы, субпродукты и полуфабрикаты птичьи. Метод выявления и определения количества Staphylococcusaureus.
21. ГОСТ 7702.2.5-93 Мясо птицы, субпродукты и полуфабрикаты птичьи. Методы выявления и определения количества листерелл.
22. ГОСТ 7702.2.7-95 Мясо птицы, субпродукты и полуфабрикаты птичьи. Методы выявления бактерий рода Proteus.
23. СТ РК ГОСТ Р 51448-2010(ИСО 3100-2-88) Мясо и мясные продукты.
Методы подготовки проб для микробиологических исследований.
24. СТ РК ГОСТ Р ИСО 7218-2010 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Общие требования и рекомендации по микробиологическим исследованиям.
25. СТ РК 1502-2006 Продукты пищевые. Определение бензапирена в зерне, копченых мясных и рыбных продуктов методом ТСХ.
26. ГОСТ Р 50454-92 (ИСО 3811-79) Мясо и мясные продукты. Обнаружение и учет предполагаемых колиформных бактерий и Escherichiacoli (арбитражный метод).
27. ГОСТ Р 50455-92 (ИСО 3565-75) Мясо и мясные продукты. Обнаружение сальмонелл (арбитражный метод).
28. ГОСТ 29299-92 (ИСО 2918-75) Мясо и мясные продукты. Метод определения нитрита.
29. ГОСТ Р ИСО 13493-2005 Мясо и мясные продукты. Метод определения содержания хлорамфеникола (левомицетина) с помощью жидкостной хроматографии.
30. ГОСТ Р 53601-2009 Продукты пищевые, продовольственное сырье. Метод определения остаточного содержания антибиотиков тетрациклиновой группы с помощью высокоэффективной жидкостной хроматографии масс-спектрометрическим детектором.
31. ГОСТ Р 55481-2013 Мясо и мясные продукты. Качественный метод определения остаточных количеств антибиотиков и других антимикробных химиотерапевтических веществ.
32. СТ РК ИСО 13493-2007 Мясо и мясные продукты. Метод определения содержания хлорамфеникола (левомицетина) с помощью жидкостной хроматографии.
33. СТ РК СТБ 1315-2008 Продукты консервированные. Методика определения содержания олова и свинца методом инверсионной вольтамперометрии на анализаторах типа ТА.
34. СТ РК 1505-2006 Продукты пищевые. Определение антибиотиков методом инверсионной вольтамперометрии (левомецитин, тетрациклиновая группа).
35. СТ РК 2011-2010 Вода, продукты питания, корма и табачные изделия. Определение хлорорганических пестицидов хроматографическими методами.
36. СТ РК 1346-2005 Биологическая безопасность. Сырье и продукты пищевые. Метод идентификации генетически модифицированных источников (ГМИ) растительного происхождения.
37. СТ РК 2040-2010 Овощи, корма и продукты животноводства. Определение ртутьорганических пестицидов хроматографическим методом.
38. СТ РК 1802-2008 Рыба, морепродукты и продукты их переработки. Правила приемки и отбор проб.
39. СТ РК ГОСТ Р 51301-2005 Продукты пищевые и продовольственное сырье. Инверсионно-вольтамперометрический метод определения содержания токсичных элементов (кадмий, свинец, медь, цинк).
40. СТ РК ГОСТ Р 51962-2005 Продукты пищевые и продовольственное сырье. Инверсионно-вольтамперометрический метод определения массовой концентрации мышьяка.
41. ГОСТ 7631-85 Рыба, морские млекопитающие, морские беспозвоночные и продукты их переработки. Правила приемки, органолептические методы оценки качества, методы отбора проб для лабораторных испытаний.
42. ГОСТ 31671-2012 (EN 13805:2002) Определение следовых элементов. Подготовка проб методом минерализации при повышенном давлении.
43. СТ РК ИСО 14673-1-2009 Молоко и молочные продукты. Определение содержания нитратов и нитритов. Часть 1. Метод определения посредством восстановления кадмием и спектрометрия.
44. СТ РК ИСО 14673-2-2009 Молоко и молочные продукты. Определение содержания нитратов и нитритов. Часть 2. Метод определения посредством анализа отдельных частей потока (Распространенный метод).
45. СТ РК ИСО 14673-3-2009 Молоко и молочные продукты. Определение содержания нитратов и нитритов. Часть 3. Метод определения посредством восстановления кадмием и анализа впрыскивания жидкости с поточным диализом. (Распространенный метод).
46. СТ РК ИСО 14891-2009 Молоко и молочные продукты. Определение содержания азота. Наиболее распространенный метод сжигания в соответствии с методом Дюмаса.
47. СТ РК ГОСТ Р 52842-2009 Молоко и молочные продукты. Методы иммунологического или бактериально-рецепторного анализа для определения остатков антибактериальных веществ.
48. ГОСТ 26927-86 Сырье и продукты пищевые. Метод определения ртути.
49. ГОСТ 26929-94 Сырье и продукты пищевые. Подготовка проб. Минерализация для определения содержания токсичных элементов.
50. ГОСТ 26930-86 Сырье и продукты пищевые. Метод определения мышьяка.
51. ГОСТ 26932-86 Сырье и продукты пищевые. Методы определения свинца.
52. ГОСТ 26933-86 Сырье и продукты пищевые. Методы определения кадмия.
53. ГОСТ 30178-96 Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный методопределения токсичных элементов.
54. СТ РК ГОСТ Р 51471-2008	Жир молочный. Метод обнаружения растительных жиров газожидкостной хроматографией стеринов.
55. СТ РК ИСО 18329-2009 Молоко и молочные продукты. Определение содержания фурозина. Метод ионпарной обращеннофазной жидкостной хроматографии высокого разрешения.
56. ГОСТ 3627-81 Молочные продукты. Методы определения хлористого натрия.
57. СТ РК 1502-2006 Продукты пищевые. Определение бенз(а)пирена в зерне, копченых мясных и рыбных продуктах методом ТСХ 
58. СТ РК 1623-2007 Радиационный контроль. Строгции-90 и цезий -137. Пищевые продукты. Отбор проб, анализ и гигиеническая оценка. 
59. СТ РК 1974-2010 Пищевые продукты. Определение Т-2 токсина хроматографическим методом. 
60. СТ РК ИСО 11290-2-2008 Микробиология продуктов питания и животных кормов. Горизонтальный метод обнаружения и подсчета микроорганизмов Listeria monocytogenes. Часть 2. Метод подсчета.
61. СТ РК 1887-2009 Продукты пищевые сельскохозяйственные определение содержания азота методом Кьельдаля. Общие положения
62. СТ РК ИСО 15141-1-2011 Продукты пищевые. Определение содержания охратоксина А в зерне и зерновых продуктах. Часть 1. Метод высокоэффективной жидкостной хроматографии с очисткой силикагелем. 
63. ГОСТ 30711-2001 Продукты пищевые. Методы выявления и определения содержания афлатоксинов В1 и М1.
64. ГОСТ 31266-2004 Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения Мышьяка.
65. ГОСТ ИСО 21569-2009 Продукты пищевые. Методы анализа для обнаружения генетически модифицированных организмов и производных продуктов. Методы качественного обнаружения на основе анализа нуклеиновых кислот.
66. ГОСТ ИСО 21570-2009 Продукты пищевые. Методы анализа для обнаружения генетически модифицированных организмов и производных продуктов. Количественные методы, основанные на нуклеиновой кислоте.
67. ГОСТ ИСО 21571-2009 Продукты пищевые. Методы анализа для обнаружения генетически модифицированных организмов и производных продуктов. Экстрагирование нуклеиновых кислот Продукты пищевые. Методы анализа для обнаружения генетически модифицированных организмов и производных продуктов. Экстрагирование нуклеиновых кислот (ISO 21571:2005).
68. ГОСТ ИСО 21572-2009 Продукты пищевые. Методы анализа для обнаружения генетически модифицированных организмов и производных продуктов. Методы, основанные на протеине.
69. ГОСТ 26889-86 Продукты пищевые и вкусовые. Общие указания по определению содержания азота методом Къельдаля.
70. ГОСТ 26927-86 Сырье и продукты пищевые. Методы определения ртути.
71. ГОСТ 26928-86 Продукты пищевые. Метод определения железа.
72. ГОСТ 26929-94 Сырье и продукты пищевые. Подготовка проб. Минерализация для определения содержания токсичных элементов.
73. ГОСТ 26930-86 Сырье и продукты пищевые. Метод определения мышьяка.
74. ГОСТ 26931-86 Сырье и продукты пищевые. Методы определения меди.
75. ГОСТ 26932-86 Сырье и продукты пищевые. Методы определения свинца.
76. ГОСТ 26933-86 Сырье и продукты пищевые. Методы определения кадмия.
77. ГОСТ 26934-86 Сырье и продукты пищевые. Метод определения цинка.
78. ГОСТ 30178-96 Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения токсичных элементов.
79. ГОСТ 30538-97 Продукты пищевые. Методика определения токсичных элементов атомно-эмиссионным методом.
80. ГОСТ 30615-99 Сырье и продукты пищевые. Метод определения фосфора. 
81. ГОСТ 31262-2004 Продукты пищевые и продовольственное сырье. Инверсионно-вольтамперометрические методы определения содержания токсичных элементов (кадмия, свинца, меди и цинка).
82. СТ РК 1510-2006 Радиационный контроль. Отбор проб продукции животноводства. Общие требования.
83. СТ РК 1486-2005 Мясо и мясные продукты. Спектрофотометрический метод определения массовой доли общего фосфора.
84. СТ РК ИСО 4134-2009 Мясо и мясные продукты. Определение содержания L-(+) глютаминовой кислоты. Контрольный метод. 
85. СТ РК ИСО 13720-2009 Мясо и мясные продукты. Подсчет видов псевдомонад.
86. СТ РК ИСО 13722-2009 Мясо и мясные продукты. Подсчет бактерий brochothrixthermosphacta. Метод подсчета колоний.
87. СТ РК ИСО 13965-2009 Мясо и мясопродукты. Определение содержания крахмала и глюкозы. Метод тендеризации с помощью ферментных препаратов. 
88. СТ РК ГОСТ Р 50453-2009 Мясо и мясные продукты. Определение содержания азота (арбитражный метод).
89. СТ РК ГОСТ Р 50455-2008 Мясо и мясные продукты. Обнаружение сальмонелл (арбитражный метод).
90. СТ РК ГОСТ Р 51447-2010 Мясо и мясные продукты. Методы отбора проб.
91. СТ РК ИСО 13496-2009 Мясо и мясные продукты. Обнаружение красителей. Метод применением тонкослойной хроматографии. 
92. ГОСТ 9794-74 Продукты мясные. Методы определения содержания общего фосфора.
93. ГОСТ 9957-73 Колбасные изделия и продукты из свинины, баранины и говядины. Методы определения хлористого натрия.
94. ГОСТ 9958-81 Изделия колбасные и продукты из мяса. Методы бактериологического анализа.
95. ГОСТ 23231-90 Колбасы и продукты мясные вареные. Метод определения остаточной активности кислой фосфатазы.
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